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Pasteque Taboulé Macédoine de légumes Mortadelle Salade verte aux croutons
Fingers aux 3 graines ‘@/ Saucisse grillé w Lasagne Poisson frais Quiche lorraine
Penne Flageolet Croq'lait Pomme dauphine Poélé de légumes
Yaourt a boire St Herbleu Creme dessert Mont Blanc Fromage frais vanille Rondelé
Palet breton Péche Banane Eclaire chocolat
Légende Allergenes : ipe _ae . . . .
& & Modification possible du menu selon approvisionnement et effectif.
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GLUTEN SESAME FRUITS A COQUE CRUSTACES OEUF - Etablissement Vey de Crapone sur Arzon (volailles) Produits Bio N
- Etablissement Transgourmet (poisson frais) idisaldls o
- Ferme du Pic de Saint Romain le Puy (porc, Volaille, Beeuf et Veau) Produits a la Ferme% /
- Producteur Mr. Colombier de Saint Marcellin en Forez (porc) =
8RO \iSTiRR i e i - Ferme du Becot de Chamboeuf (Beeuf et Veau) m I
2oy Produits Locaux
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€2 Poisson
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O Lait
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