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,@(\e“ Semaine du 28/09 au 02/10
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Melon Croisillon Dubarry Salade d’endive Betterave en salade

Paté en crodte

&/
Filet mignon a la moutarde
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CEuf florentine

Aiguillette de poulet panée
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Steak haché

Filet de colin

©

Coquillette

Epinard a la creme

Purée aux 3 légumes
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Gratin dauphinois
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Petit pois / carottes

Yaourt brassé a la myrtille ==
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Buche du pilat

Mimolette
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Fromage frais sucré

o

Comté
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Flan chocolat
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Compote pommes / fraises

Crépe au nutella
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Kiwi

Raisin

Légende Allergénes :

P ) e
OO0 0

GLUTEN SESAME FRUITS A COQUE CRUSTACES OFEUF
POISSON MOUTARDE LAIT CELER ARACHIDE
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SOJA MOLLUSQUES LUPIN

SULFITES

Modification possible du menu selon approvisionnement et effectif.

PROVENANCE VIANDES ET POISSON
- Etablissement Vey de Crapone sur Arzon (volailles)
- Etablissement Transgourmet (poisson frais)

- Ferme du Becot de Chamboeuf (Beeuf et Veau)

- Ferme du Pic de Saint Romain le Puy (porc, Volaille, Beeuf et Veau)
- Producteur Mr. Colombier de Saint Marcellin en Forez (porc)
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/




Gluten \S/
€) sésame

@ Fruit a coque

@ Crustacés

CEuf

€2 Poisson

O Moutarde

O Lait

(D Celeri

0 Arachide

@ Soja

(D Mollusques
Lupin

@ Sulfates



