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Surimi / mayonnaise
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Salade de concombre
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Salade de tomates
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Carotte rapée
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Quiche aux 4 fromages
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Cordon bleu
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Filet de colin d’Alaska aux

cornflakes
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Escalope de porc a la creme
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Blanquette de veau m

Nuggets de pois chiches
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Petit pois Flageolet Potatoes Macaroni Gratin de chou-fleur
Tomme blanche Fromage frais aux fruits Kiri bio Yaourt a la vanille Comté
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Salade de fruits

lle flottante
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Fruits Abricot

Muffin chocolat
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Légende Allergénes :
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SESAME FRUITS A COQUE CRUSTACES
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POISSON MOUTARDE ARACHIDE

MOLLUSQUES SULFITES

LUPIN

Modification possible du menu selon approvisionnement et effectif.

PROVENANCE VIANDES ET POISSON
- Etablissement Vey de Crapone sur Arzon (volailles)
- Etablissement Transgourmet (poisson frais)
- Ferme du Pic de Saint Romain le Puy (porc, Volaille, Beeuf et Veau)
- Producteur Mr. Colombier de Saint Marcellin en Forez (porc)
- Ferme du Becot de Chamboeuf (Beeuf et Veau)
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Produits Bio
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@ Fruit a coque

@ Crustacés

CEuf

€2 Poisson

O Moutarde

O Lait

(D Celeri
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@ Soja
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